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TOQUE 
COCTELES
PARA SUPERAR 
LA CRISIS



En estos tiempos complejos, donde 
hemos operado alrededor de un 
sinnúmero de restricciones, es 
imperativo que no perdamos el norte 
y defendamos nuestra tierra.

Este menú busca crear conciencia 
sobre la importancia de esta industria 
y el valor del turismo en nuestra 
sociedad, porque detrás de cada 
cóctel está el trabajo de una cadena 
de valor que impacta la vida de miles 
de personas. 

A pesar de los desafíos, nos 
mantenemos firmes, con la convicción 

de que vale la pena apostar por este 
sueño y por nuestro país. 

TOQUE DE QUEDA es nuestra 
manera de levantar la voz y de 
reconocer a quienes luchan con 
nosotros. 

Brindemos por un Ecuador que 
pueda encontrar futuro de la mano 
del turismo. 

¡Salud!

 QUEDADE
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$14

Mango Gin | Vermut Bianco | 
Lacto Grosella | Absenta

Saladito - Estilo Martini

SON
LAS 12
- NOS APAGAN LAS LUCES -

Grosella:    
   Guayaquil, Guayas
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Ron Añejo | Caramelo de Chuchuhuasi | 
Miso | Tiki Bitters 

Especiado - Estilo Old Fashioned

- NOS SIGUEN PEGANDO -

$13

Chuchuhuasi:    
   Comunidad Campococha, Chonta Punta
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Pisco | Caña de Pechuga | Vermut Bianco |
Lúpulo | Toronja | Flor de Sauco

Floral - Botánico

504
- DÍAS EN TOQUE DE QUEDA -

$14

Destilado Caldo de Gallina Sin Presa:
   Baños, Tungurahua
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Single Malt Scotch | Punt e Mes | Tocte | 
Cardamomo Bitters

Amargo - Notas a Nuez 

EL
AGUANTE
- NO BAJAMOS LOS BRAZOS  -

$13

Tocte:    
   San Juan, El Chaco
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Scotch | Cocona | Oloroso | 
Cáscara de Cacao | Café | Angostura Bitters

Tostado -  Estilo Whisky Sour 

- PARA VIVIR SIN RESTRICCIONES -

SANTA
LIBERTAD $13

Cocona:    
   San Pablo de Ushpayacu,  Archidona
Cacao Fino de Aroma:    
   Calceta, Manabí
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Gin | Borojó | Masala Chai |
Bitters de Bergamota

Refrescante - Notas de té

CHAT DE
LAS TÍAS
- NO CREAN TODO LO QUE LEEN -

Borojó:    
   La Troncal, Cascales

$12
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Tequila Reposado | Mashua | Moscato Acidificado |
Caléndula | Clara de Huevo

Pie de Vainilla - Sedoso 

GRAN
TURISMO
- LA VISIÓN QUE SE NECESITA -

$12

Mashua:    
   Santa Rosa, Ambato 



ecuador es la huevada
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Bourbon | Arazá | Macambo | Suero |
Cúrcuma 

Tropical - Terroso

MOVIENDO
LA FRUTA
- PARA QUE LAS COSAS PASEN -

$13

Macambo:     Huasquila,  Archidona
Arazá:     San Jorge, Tena
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Gin | Licor de Frambuesa | Chocolate Blanco |
Cointreau | Piña 

Complejo - Cítrico

VIVA
LA PATRIA
- EN ECUADOR CREEMOS -

$12

Chocolate Blanco:     
   Comunidad El Mirador,  Tena
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Vodka | Cordial de Piña | ¨Aquavit¨ | Aperol |
Sal de Molle 

Refrescante - Especiado

- LA PANAMÁ Y TODA SU GENTE -

ALMA DEL
PUERTO

Molle: 
   Malchinquí, Pichincha

$12
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Vermut | Naranja Agria | Toronja |
Tónica de Canelo Negro 

Ligero - Amargo

- GUAYAQUIL, SIEMPRE GUAYAQUIL -

CIUDAD DE
COLORES $12

Canelo Negro:     
   Comunidad Rumiñahui,  Archidona



LOS CLÁSICOS 
DE JULIANA

PIPÍ
DE MONO
Tequila Blanco | Achiote | Pipí de Mono |
Piña Caramelizada | Limón |
Sal de Chontacuro
Tropical, Picante, Ahumado

$13 ESTRELLA
PORNO MARTINI
Vodka | Maracuyá | Vainita de Vainilla | 
Shot de Espumante
Tropical, Afrutado, Burbujeante

$13

GUAYAQUIL
CARAJO
Licor 43 | Café de Intag | Pedro Ximénez |
Ron Añejo | Sal
Vainilla, Espresso, Amargo

$12

MULIANA

Vodka | Limón Tahití | Cúrcuma |
Jengibre | Soda
Picante, Ácido, Fresco

$11PALOMA

Miske Silver | Toronja | Hierba Luisa |
Sal | Soda
Refrescante, Herbal, Acidez Leve

$12

SANTO SPRITZ
(JARRA 4 px)
Vodka | Palo Santo | Toronja |
Guanábana | Cava
Fresco, Delicado, Aromático

$45

CACAO
OLD FASHIONED
Scotch | Patricia´s Licor de Cacao |
Raspadura | Bitters de Chocolate 
Chocolate, Especiado

$13

NEGRONI
DE HOJA
Gin | Coco Campari | Hoja de Higo |
Bitters de Vainilla
Sedoso, Herbal, Amargo

$14

Aperitivo, Herbal

JULIANO
TORINO
Coco Vermut Rosso | Naranja Agria |
Aceite de naranja

$11

SANGRÍA
(JARRA 2-4 px)
Vino “tinto” de Horchata |
Maracuyá | Vermut Bianco

$28

Los precios incluyen IVA y servicio



LEY SECA
(COCTELES SIN ALCOHOL)

AMORFINO
Frambuesa | Té de Hojas Cítricas | 
Tónica

$7

JARDÍN
Pepino | Limón Tahití | Jengibre | 
Hierba Buena | Soda

$7

SOLAZO

Piña | Hierba Luisa | Agua de Coco |
Limón Tahití

$7



@juliana.gye
www.julianabar.com

Dedicado al motor de nuestra industria: 
su gente.






